
Hambol Azaguié
Restaurant, hébergement et loisirs

Ahoua, Azaguié, Azaguié  Tél. +225 27 30 12 34 56  WhatsApp +225 07 08 90 12 34

Votre Restaurant

BRAISÉS

Tilapia braisé entier
Tilapia frais du lac, braisé au feu de bois

5 500 F

Poulet braisé façon Azaguié
Poulet braisé, marinade épicée maison

4 500 F

Alloco crevettes braisées
Bananes plantain et crevettes braisées

5 000 F

Poulet africain braisé
9 000 F / 9 500 F

9 000 F

Poulet de chair braisé
5 000 F / 5 500 F

5 000 F

Pintade braisée 12 000 F

Poisson carpe braisé
À partir de 5 000 F

5 000 F

Poisson Saint-Pierre braisé
À partir de 9 000 F

9 000 F

Viande de brousse braisée
À partir de 8 000 F

8 000 F

Lapin braisé 14 000 F

Escargot braisé 3 000 F

Cabri braisé 2 500 F

TERROIR

Kédjénou de pintade
Pintade fermière mijotée à l'étouffée

5 500 F

Foutou igname sauce arachide
Foutou d'igname, sauce arachide traditionnelle

4 500 F

SOUPES & KÉDJÉNOU

Sauce graine traditionnelle
Sauce graine de palme, viande de brousse

4 000 F

Sauce claire au poisson fumé
Sauce claire, poisson fumé du terroir

4 000 F

Kédjénou de poulet africain 9 000 F

Kédjénou de poulet de chair 5 000 F

Kédjénou de pintade 15 000 F

Kédjénou de poisson carpe
À partir de 5 000 F

5 000 F

Kédjénou de poisson Saint-Pierre
À partir de 9 000 F

9 000 F

Viande de brousse
À partir de 8 000 F

8 000 F

Lapin (kédjénou) 14 000 F
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ACCOMPAGNEMENTS

Attiéké garba
Attiéké et thon frit façon garba

1 500 F

Banane plantain braisée
Banane plantain braisée nature

1 500 F

Riz nature 500 F

Igname 1 000 F

Alloco 1 000 F

Frites 1 500 F

Attiéké 500 F

GRILLADES

Brochettes d'agouti
Spécialité de gibier grillé du terroir

6 500 F

Grillades du terroir (mixte)
Assortiment de grillades locales

7 000 F

Poisson grillé entier
Poisson du jour grillé, sauce chili

6 000 F

DESSERTS

Ananas frais du verger
Ananas de saison, cultivé localement

2 000 F

BOISSONS

Jus de gingembre maison
Jus de gingembre frais, légèrement pimenté

1 500 F

Sucrerie Carré d'or / Solibra 500 F

Bière Solibra
50 cl / 66 cl / 33 cl — 700 F à 2 000 F selon format

700 F

Guinness / Budweiser 33 cl 1 000 F

Bière Brassivoire 33 cl 700 F

Boisson énergétique
À partir de 600 F

600 F

Eau / Lotus 500 F

VINS & SPIRITUEUX

Bière locale (Bock)
Bière blonde locale, servie fraîche

1 500 F

Calvet Bordeaux 10 000 F

Haussmann Bordeaux 8 500 F

Probus / Monglignac 7 000 F

Louis Eschenauer Merlot 6 000 F

Baron d'Arignac Blanc / Rouge 6 000 F

J.P. Chenet Ice 6 000 F

Cuvée Carbenet 3 500 F

RLG Blanc / Rouge 3 000 F

Valpierre
50 cl / 100 cl — 1 500 F / 2 500 F

1 500 F

PORC DU HAMBOL

Porc frais
Au kilo

3 000 F
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Porc sauté revenir
La marmite

2 000 F

Porc grillé
La marmite

2 000 F

Porc au four
La marmite

2 000 F

Porc au barbecue
La marmite

2 000 F

Vos Chambres

CHAMBRES

Chambre Standard
Lit double, ventilation, salle de bain privée.

20 000 F

Chambre Confort
Chambre climatisée avec coin salon.

30 000 F

Bungalow Familial
Bungalow indépendant, jusqu'à 4 personnes.

45 000 F

Votre Piscine

ACCÈS PISCINE

Accès journée adulte 3 000 F

Accès journée enfant 1 500 F

Abonnement mensuel 25 000 F

Votre Barbecue

FORMULES BARBECUE

Formule Poulet Braisé
Par personne, accompagnements inclus.

6 000 F

Formule Mixte
Poulet, poisson et viande, par personne.

9 000 F

Formule Groupe (min. 6 pers.)
Tarif par personne pour les groupes.

8 000 F

Votre Terrain de sport

LOCATION TERRAIN

Location terrain 1h 15 000 F

Location terrain 2h 25 000 F

Location avec équipement
Ballons et chasubles fournis.

30 000 F
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